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ODPOWIEDNIO ZMODYFIKOWANA ATMOSFERA DLA KAZDEGO PRODUKTU

GAZY OCHRONNE

> TLEN (0,)

zasadniczo powoduje psucie sie zywnosci z powodu
procesu utleniania i tworzy idealne warunki dla wzrostu
mikroorganizmoéw tlenowych. Z tego wzgledu tlen za-
zwyczaj nie wystepuje w opakowaniach ze zmodyfiko-
wang atmosferg (ang. Modified Atmosphere Packaging,
MAP). W wielu przypadkach, szczegdlnie w przypadku
czerwonego miesa przetwarzanie produktu celowo
odbywa sie przy wysokich stezeniach tlenu, aby nie
dopuscic¢ do ,wyblakniecia” czerwonego koloru miesa i
zahamowac wzrost organizmoéw beztlenowych.

> DWUTLENEK WEGLA (CO5)

jest gazem bezbarwnym, bezwonnym i pozbawionym
smaku. Hamuje utlenianie i wzrost wiek-szosci bakterii
tlenowych i plesni. Gaz ten czesto wykorzystuje sie do
wydtuzenia okresu przydatnosci do spozycia zywnosci.
Okres przydatnosci do spozycia zywnosci pakowa-

nej i przechowywanej jest zazwyczaj tym dtuzszy im
wieksza jest zawartos¢ CO,. Jezeli jednak dawka CO,
jest zbyt wysoka moze to prowadzi¢ do kwasnienia
wielu produktéw. Ponadto gaz ten moze przeniknac
poza opakowanie lub zosta¢ wchtoniety przez produkt
— zapadniecie sie opakowania. Efekt ten moga spowol-
ni¢ gazy pomocnicze lub wypetniajace.

> AZOT (N,)

jest gazem obojetnym, ktéry wykazuje wysoki stopien
czystosci w zaleznosci od sposobu produkgji. W opa-
kowaniach z zywnoscia zwykle uzywa sie go do wy-
pierania powietrza, zwtaszcza tlenu atmosferycznego.
Pozwala to zapobiec procesowi utleniania zywnosci i
hamuje wzrost mikroorganizméw tlenowych. Gaz ten
czesto wykorzystywany jest jako gaz pomocniczy lub
wypetniajacy poniewaz bardzo powoli przenika przez
plastikowa folie i tym samym dfuzej zostaje w opako-
waniu.

> TLENEK WEGLA (CO)

jest gazem bezbarwnym, bezwonnym i pozbawionym
smaku. Podobnie jak tlen, tlenek wegla jest czasem
wykorzystywany do zachowania czerwonego koloru,
gtéwnie miesa. Jego wymagane stezenia sg bardzo nis-
kie. Niemniej jednak stosowanie tlenku wegla w opako-
waniach ze zmodyfikowanga atmosferg jest zabronione
w niektoérych krajach, w tym w UE.

Certyfikacja zgodnie z norma ISO 22000 o Systemach
Zarzadzania Bezpieczeristwem Zywnosci

> PRODUKTY MIESNE | WEDLINY

Trwatos¢ w powietrzu w MAP
Surowe czerwone mieso 2-4 dni 5-8 dni
Surowy dréb 4-7 dni 16-21 dni
Kietbasa 2-4 dni 2-5 tygodni
Plastry gotowanego miesa 2-4 dni 2-5 tygodni
Gotowane, wedzone i 5-10 dni 7-21 dni

rafinowane produkty drobiowe

Produkty miesne i wedliny, a w szczegdlnosci surowe mieso psuja sie
bardzo tatwo ze wzgledu na rozwdj mikroorganizmoéw, ktére z kolei
powstaja w zwigzku z duzg wilgotnoscia tych produktéw i ich wysoka
zawartoscig substancji odzywczych. Niezaleznie od tego czy jest to
wotowina, wieprzowina czy dréb proces psucia zaczyna sie z chwila
uboju, a w szczegdlnosci rozbioru miesa. Oprécz wysokich standardow
higienicznych i statego chtodzenia opakowania ze zmodyfikowang
atmosferg moga znaczaco wydtuzy¢ okres przydatnosci do spozycia
produktéw miesnych i wedlin. Wsréd gazéw ochronnych najwazniejszg
role odgrywa CO,. Przy stezeniu przekraczajagcym 20 % CO, moze istotnie
ograniczy¢ rozwoj mikroorganizmow.

W przypadku czerwonego miesa wystepuje réwniez ryzyko
utlenienia czerwonego pigmentu. Migso straci wtedy swdj czerwony
kolor, zrobi sie blade i bedzie wygladac nieapetycznie. Utlenianie jest
szczegdlnie silne w przypadku wotowiny. Wysoka zawartosc tlenu
w opakowaniu wypetnionym gazem ochronnym moze zapobiec
utlenianiu. Niska zawartos¢ tlenku wegla (ok. 1 %) moze takze przyczynic¢
sie do zachowania czerwonego koloru miesa. Jednak stosowanie tego
gazu jest niedozwolone m.in. w UE.

Dréb jest szczegdlnie podatny na szybkie psucie sie i dlatego
podlega jeszcze surowszym wymogom w zakresie ciggtego chtodzenia.
W przypadku tego rodzaju miesa zmodyfikowana atmosfera zawierajaca
CO, takze wydtuza okres przydatnosci do spozycia. Do drobiu bez skory
wykorzystuje sie takze wysokie zawartosci tlenu pozwalajace zachowac
kolor miesa. Powyzsze produkty zywnosciowe moga wchionac pewna
czes$¢ CO,. Aby nie dopusci¢ do zapadniecia sie opakowania stosuje sie
azot jako gaz pomocniczy.

Produkty miesne i wedliny, np. mieso marynowane czy wedzone
reaguja w bardzo rézny sposéb w zaleznosci od sposobu ich przygotowa-
nia. Gazy ochronne moga od samego poczgtku mie¢ pozytywny wptyw na
dtuzszy okres przydatnosci do spozycia. Zawarto$¢ CO, nie powinna by¢
zbyt wysoka w tych produktach, aby nie doprowadzi¢ do ich skwasnienia.

Produkt 0, Cco, N,
Surowe czerwone mieso 70 20-30 0-10
Surowe podroby 80 20 0
Surowy dréb ze skdrg 0 30 70
Surowy dréb bez skéry 70 20-30 0-10
Gotowane mieso i wedliny 0 20-30 70-80

Przyktady sktadu mieszanin gazéw w %



> PRODUKTY RYBNE | OWOCE MORZA

Trwatos$¢ w powietrzu w MAP

Surowe niskottuszczowe 2-4dni 4-9 dni

ryby i skorupiaki

Surowe wysokottuszczowe 2-3 dni 4-6 dni

ryby i skorupiaki

Gotowana ryba 2-4dni 3-4 tygodnie
Wedzone i rafinowane ryby 5-10 dni 7-21 dni

i owoce morza

Ryby i owoce morza sg jednymi z najwrazliwszych rodzajéw pro-
duktéw spozywczych. Produkty te narazone sg na ryzyko szybkiego
obnizenia jakosci i zepsucia sie nawet w krétkim czasie po potowie.
Powodowane jest to neutralng wartoscig pH stanowiaca idealne
warunki do rozwoju mikroorganizméw oraz specjalnymi enzymami,
ktore maja niekorzystny wptyw na ich smak i zapach. Ryby bogate
w kwasy ttuszczowe takze szybko gnija.

Najwazniejszym elementem wydtuzenia okresu przydatnosci
do spozycia jest chtodzenie w temperaturze bliskiej 0° Celsjusza.
Opakowania ze zmodyfikowana atmosfera zawierajagce minimum
20 % CO, hamuja réwniez rozwéj bakterii. Czgsto stosuje sie skfad
zawierajacy okoto 50 % CO,. Wyzsze stezenie CO, moze prowadzi¢
do niepozadanych skutkéw ubocznych, takich jak utrata ptynéw
lub kwasny smak.

W przypadku ryb o niskiej zawartosci ttuszczu i mieczakow
stosuje sie réwniez O,. Tlen zapobiega blednieciu i utracie koloru
jednoczesnie stuzac yako inhibitor wzrostu dla niektérych rodzajéw
bakterii.

W przypadku mieczakéw i skorupiakéw trzeba w szczegdlnosci
zapewni¢, aby zawarto$¢ CO, nie byta zbyt wysoka. Najwyrazniejsza
oznaka zbyt wysokiej zawartosci CO, jest kwasny smak. Produkty te
w najwiekszym stopniu wchtaniajg CO, tym samym prowadzac do
zapadniecia sie opakowania. Aby zapobiec temu zjawisku stosuje sie
azot jako obojetny gaz pomocniczy.

Produkt 0, Cco, N,
Surowe ryby o niskiej 20-30 40-60 20-40
zawartosci ttuszczu

Surowe ryby o wysokiej 0 40 60
zawartosci ttuszczu

Mieczaki i skorupiaki 30 40 30
Ryby gotowane/wedzone 0 30-60 40-70

Przyktady sktadu mieszanin gazéw w %

> PRODUKTY MLECZNE

Trwatos$c w powietrzu w MAP
Masto, jogurt, Smietana itp. 1-4 tygodnie 2-12 tygodni
Twardy ser 2-3 tygodnie 4-10 tygodni
Miekki ser 4-14 dni 1-3 tygodnie
Mleko w proszku 4-8 miesiecy 1-2 lat

Gléwne powody psucia sie sera to wzrost mikroorganizmow

i jetczenie. Nieprzerwany proces chtodzenia zasadniczo wydtuza
okres przydatnosci do spozycia. W przypadku kontaktu sera twar-
dego z tlenem wystepuje ryzyko rozwoju plesni. Dlatego tez w
przesztosci czesto stosowano opakowania prézniowe, chociaz
trudno sie je otwiera i moga pozostawiac nieatrakcyjne slady na
produkcie. CO, skutecznie zapobiega powstawaniu plesni nie
wywierajac zadnego wptywu na dojrzewanie sera.

Sery miekkie szybko jetczeja. Opakowania ze zmodyfikowang
atmosferg zawierajacg CO, moga réwniez rozwigzac ten problem.
Poniewaz jednak sery miekkie w duzo wiekszym stopniu wchtaniaja
CO, wystepuje tu ryzyko zapadniecia sie opakowania. Dlatego tez
nalezy wybra¢ odpowiednio nizsza zawarto$¢ CO,.

W przypadku produktéw mlecznych, takich jak jogurty i Smietany
wystepuje ryzyko wchtonigcia zbyt duzej ilosci CO, przez te produkty, a
tym samym ich skwasnienia. Dlatego nalezy wybrac nizsza zawartos$¢
CO,.

Mleko w proszku wykorzystywane gtéwnie w zywnosci dla
niemowlat to produkt bardzo wrazliwy. W przypadku tego produktu
szczegolnie istotne jest wyparcie tlenu z opakowania, aby wydtuzy¢
jego okres przydatnosci do spozycia. W praktyce pakowanie odbywa
sie w atmosferze czystego azotu przy mozliwie jak najnizszej resztko-
wej zawartosci tlenu.
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Produkt 0, Cco, N,
Ser twardy 0 30-100 0-70
Ser miekki 0 10-40 60-90
Ser w plasterkach 0 30-40 60-70
Ser kremowy 0 100 0
Jogurt 0 0-30 70-100
Mleko w proszku 0 0-20 80-100

Przyktady sktadu mieszanin gazéw w %
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> PIECZYWO I CIASTKA

Trwatos¢ w powietrzu w MAP
Chleb Kilka dni 2 tygodnie
Upieczony chleb 5 dni 20 dni
Ciastka Kilka tygodni Do roku

W przypadku pieczywa, wyrobdw piekarskich i cukierniczych okres
przydatnosci do spozycia zalezy gtéwnie od mozliwosci rozwoju
plesni. Wysokie standardy higieniczne przy produkgji i pakowaniu
moga powaznie zredukowac to ryzyko. Opakowanie ze zmodyfikowang
atmosfera zawierajacg CO, i niezawierajaca tlenu w duzym stopniu
zapobiega plesnieniu produktow i znacznie wydtuza ich okres przy-
datnosci do spozycia. W wielu przypadkach azot stosuje sie jako gaz
pomocniczy zapobiegajacy zapadaniu sie opakowania w wyniku
pochtaniania CO, przez produkty.

Produkt 0, O, N,
Pieczywo chrupkie 0 50-100 0-50
Wyroby piekarskie i cukiernicze 0 50 50

Przyktady sktadu mieszanin gazéw w %

Certyfikacja zgodnie z norma I1SO 22000 o Systemach
Zarzadzania Bezpieczeristwem Zywnosci

> OWOCEIWARZYWA

Trwatos¢ w powietrzu w MAP
Swiezo krojona satatka lub owoce 2-5 dni 5-10 dni
Gotowane warzywa 3-14 dni 7-21 dni

Atmosfera zmodyfikowana w opakowaniu umozliwia oferowanie
klientom s$wiezych i nieprzetworzonych produktéw, innymi stowy
soczyscie Swiezych owocdw i warzyw o dtugim okresie przydatnosci
do spozycia. Jednoczesnie owoce i warzywa podlegaja bardzo spe-
cyficznym wymogom dotyczacym charakteru opakowania i jego
atmosfery. Wynika to z faktu, ze w przeciwienstwie do innych pro-
duktéw spozywczych owoce i warzywa nadal oddychaja po zebraniu
i w zwiazku z tym potrzebuja tlenu w opakowaniu. Ponadto folia
opakowaniowa nie musi by¢ w ich przypadku catkowicie szczelna.
Uwzgledniajac oddychanie produktu i przepuszczalnosci folii, na
przyktad przez mikro otwory mozliwe jest utrzymanie idealnej dla
produktu zawartosci dwutlenku wegla, azotu i niewielkiej ilosci
tlenu. Termin stosowany tu to opakowanie z atmosferg zrébwnowa-
zong (ang. Equilibrium Modified Atmosphere, EMA). Skfad gazéw
jest indywidualnie dopasowywany do odpowiedniego produktu.

Dokfadne czyszczenie oraz higieniczne warunki przetwarzania
to warunki konieczne do zachowania dtugotrwatej Swiezosci pro-
duktéw. Zmodyfikowana atmosfera opakowania w potaczeniu z
odpowiednim chtodzeniem moze przyczynic sie do wydtuzenia
okresu przydatnosci do spozycia $wiezych produktéw rolnych przy
jednoczesnym zachowaniu atrakcyjnego opakowania w punkcie
sprzedazy.

Produkt 0, Co, N,
Swieze owoce i warzywa 3-10  3-10 80-90
Gotowane warzywa 0 30 70

Przyktady sktadu mieszanin gazéw w %




> MAKARONY I DANIA GOTOWE

Trwatos$¢ w powietrzu w MAP
Swiezy makaron 1-2 tygodnie  3-4 tygodnie
Pizza 7-10 dni 2-4 tygodnie
Dania gotowe 2-5dni 7-20dni
Produkty taczone (kanapki, ciasta, 2-7 dni 3-21

dni mieso i ryby w ciescie itp.)

Schtodzone soki owocowe i 1 tydzien 2-3 tygodnie

warzywne

Charakter i sktad swiezych makaronéw, a w szczegdlnosci dan
gotowych jest bardzo zréznicowany. Przede wszystkim produkty
wielosktadnikowe, takie jak mrozone pizze i kanapki zawieraja wiele
réznych produktéw spozywczych o réznych okresach przydatnosci
do spozycia i roznych charakterystykach rozktadu. W wiekszosci przy-
padkéw opakowanie ze zmodyfikowana atmosferg bez tlenu moze
znaczaco wydtuzyc ich okres przydatnosci do spozycia. Stosuje sie

tu mieszanki CO, i azotu. Stezenie gazéw rézni sie w zaleznosci od
sktadu produktu. Jezeli na przyktad wystepuje ryzyko wchtoniecia
duzych ilodci CO, przez produkt nalezy dobra¢ wyzsze stezenie azotu
aby zapobiec zapadaniu sie opakowania.

Produkt 0, Cco, N,
Dania gotowe 0 30-60 40-70
Makarony/pizza 0 30-60 40-70
Kanapki 0 30 70

Przyktady sktadu mieszanin gazéw w %
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Gazy lub mieszaniny gazéw sa czesto stosowane w celu ochrony wina
w réznych fazach procesu produkcyjnego oraz w celu zachowania
jakosci produktu. Stosowane sg gtéwnie w celu unikniecia kontaktu

z tlenem i zapobieganiu szkodliwemu wptywowi drobnoustrojow.
Przestrzen gazowa w zbiorniku jest wypetniana gazem obojetnym lub
mieszaning gazowa np. CO,, N, lub Ar. Sktad mieszaniny gazowej do-
biera sie w zaleznosci od rodzaju wina.

> WINO A

~ T

Produkt 0, CO, N, Ar

Biate wino / Wino rézowe 0 20 80 0
Biate wino / Wino rézowe 0 20 0 80
Czerwone wino 0 0 100 0

Przyktady sktadu mieszanin gazéw w %

> PRZEKASKI I ORZECHY

w MAP
1-2 lata

Trwatos$c
Suszona zywnos¢ (przekaski,
kawa, mleko w proszku, ziofa itp.)

w powietrzu
4-8 miesiecy

W przypadku przekasek takich jak na przyktad chipsy ziemniaczane
lub orzeszki gtéwny problem stanowi zawartos¢ ttuszczu w produk-
cie. Wystepuje tu ryzyko utlenienia oraz szybkiego jetczenia jezeli
atmosfera w opakowaniu nie jest optymalna. Aby zatem wydtuzy¢
okres przydatnosci do spozycia konieczne jest ograniczenie ich kon-
taktu z tlenem. Czesto stosuje sie opakowania ze zmodyfikowang
atmosferg o 100 % zawartosci azotu. W ten sposéb mozna zapobiec
przedwczesnemu zepsuciu sie produktéw jednoczesnie zapewniajac
ochrone produktéw wrazliwych przed uszkodzeniami mechanicz-
nymi, np. chipséw ziemniaczanych w tradycyjnych opakowaniach.

Produkt 0,
Przekaski/chipsy/orzeszki 0 0

o, N,
100

Przyktady sktadu mieszanin gazéw w %

> KAWA : .% &
W postaci wysuszonej kawa jest stosunkowo mato wrazliwa na
psucie powodowane mikroorganizmami. Jednak wigksze jest w tym
przypadku ryzyko utleniania zawartych w produkcie kwaséw ttuszc-
zowych i w konsekwencji skwasnienie produktu. Aby temu zapobiec
kawa pakowana jest do opakowan nie zawierajacych tlenu. Zamiast
tego w przypadku torebek lub kapsutek kawy czesto stosuje sie zmo-
dyfikowang atmosfere zawierajaca czysty azot.

Produkt 0, Cco, N,
Kawa 0 0 100

Przyktady sktadu mieszanin gazéw w %




KONTROLOWANA JAKOSC ZAPEWNIA BEZPIECZENSTWO!
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Certyfikacja zgodnie z norma ISO 22000 o Systemach
Zarzadzania Bezpieczeristwem Zywnosci
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Jesli kontroluja Panstwo proces pakowania produktéw w atmosfe-
rze zmodyfikowanej, otrzymuja Panistwo bezpieczne oraz atrakcyjne
opakowanie zywnosci oraz optymalnie chronig Panstwo jakos¢
swoich produktow. WITT udziela Panstwu efektywnego wsparcia
przy zapewnianiu jakosci. Jako oferent systemowy proponujemy naj-
wyzszej jakosci produkty do kazdego obszaru procesu opakowanio-
wego. Mieszalniki gazéw, analizatory gazéw, sprawdzanie szczelnosci
i monitoring stezenia gazéw w pomieszczeniach produkcyjnych - w
WITT otrzymaja Paristwo nowoczesne rozwigzania MAP od jednego
producenta. Oczywiscie certyfikowane wedtug I1SO 22000 dla bezpie-
czenstwa zywnosci. Zachecamy do postawienia na najwyzszy dostepny
standard techniczny z nowoczesna technologig gazowa MAP - dla
zapewnienia optymalnego bezpieczeristwa proceséw i odpowiedniej
jakosci zywnosci. Nasza grafika prezentuje obszary, w ktorych produkty
WITT dbajg o jakos¢ i bezpieczenstwo.

DIA GAZOWE

LABORATORIUM / POMIARY WYRYWKOWE

MIESZALNIKI | DOZOWNIKI GAZOW
Seria KM
Seria MG

KD 500-1A

BEa -

OXYPAD®
OXYBABY® 0,/CO,

0BCC

PA 0,/CO,

MAPY 0,/CO,

MAPY VAC

MAPY LE

SPRAWDZANIE SZCZELNOSCI
LEAK-MASTER® EASY

JEDNOSTKA STERUJACA PLUS DLA
LEAK-MASTER®© EASY LEAK-MASTER® EASY

LEAK-MASTER® PRO 2
LEAK-MASTER® PRO
LEAK-MASTER® MAPMAX (kontrola opakowari jednostkowych)

LEAK-MASTER® MAPMAX (kontrola opakowarn zbiorczych)

MONITORING STEZENIA GAZOW W
POMIESZCZENIACH PRODUKCYJNYCH

—
2 - BEBEHA -

DETEKTOR GAZOW RLA

Opisy poszczegdlnych urzqdzen oraz ich zalety i wyposazenie
znajdujq sie na nastepnych stronach.

MASZYNY FLOW PACK

MASZYNY PROZNIOWE Z SYSTEMEM ZAGAZOWYWANIA



PRZEGLAD URZADZEN > MIESZALNIKIIDOZOWNIKI GAZOW

MIESZALNIKI | DOZOWNIKI GAZOW

Podczas procesu opakowaniowego powietrze otocze-
nia jest zastepowane w opakowaniu gazem lub mies-
zaning gazéw. Do wytwarzania mieszaniny gazéw
obecnie stosuje sie najczesciej systemy mieszania
gazdéw. Mieszalniki gazéw MAP firmy WITT zapewni-
aja kontrolowang jakos¢ gazow i bezpieczenstwo w
Panstwa procesie opakowaniowym - dla osiggniecia
sterylnej zywnosci o dtugim okresie przydatnosci

do spozycia. Przede wszystkim jednak oferuja one
uzytkownikowi wysoka elastycznos¢. Za pomoca jed-
nego przycisku mozna zrealizowac¢ w bardzo krétkim
czasie r6zne mieszaniny gazéw w linii opakowanio-
wej, w zaleznosci od tego, jakiego sktadu wymaga
dany produkt. WITT oferuje systemy mieszania

i dozowania gazéw do kazdego typu pakowarek w
przemysle spozywczym, niezaleznie od tego, czy sa to
maszyny do pakowania prézniowego, do termofor-
mowania, maszyny wytwarzajace torby formowane
przez zgrzewanie z rekawa czy maszyny do pakowa-
nia recznego. Mieszalniki gazéw sa dostosowane do
Panstwa specjalnego rodzaju produktéw i technologii
oraz wymagaja niewielkich naktadéw instalacyjnych.

Nadaje sie do gazow spozywczych zgodnie
z Rozporzadzenie

Certyfikacja zgodnie z norma ISO 22000 o Systemach
Zarzadzania Bezpieczenstwem Zywnosci

SERIA KM QF

ZASTOSOWANIE
Mieszalniki dwoch, trzech lub wiekszej ilosci gazéw zaréwno
do poboréw ciggtych jaki i zréznicowanych.

FUNKCJE = ZALETY UZYTKOWE

Ptynna zmiana nastaw stezenia

=» Zawsze optymalny sktad mieszanki

Dla dwdch gazéw przy pomocy zaworu proporcjonalnego
ze skalg procentowg Przy trzech gazach przy pomocy
pojedynczych zaworéw mieszajacych ze skalg procentowg
=» Prosta nastawa stezenia bez skomplikowanych przeliczen
Wydajnos¢ od 0 do maksymalnej wartosci

=» Uniwersalne zastosowanie dla matych i duzych poboréw
Zintegrowany system kompenscacji ci$nien

=» Zabezpieczenie przed spadkami cisnier gazoéw zasilajacych
Bryzgoszczelna obudowa ze stali nierdzewnej

=» tatwa pielegnacja i perfekcyjna higiena

OPCIJE

Monitoring ci$nien wlotowych
Zintegrowany system analityczny
Zabudowa mieszalnikéw na zbiornikach buforowych



1lJ
SERIA MG Qf KD 500-1A Qﬁ
ZASTOSOWANIE ZASTOSOWANIE
Mieszalniki dwoch, trzech lub wigkszej ilosci gazéw zaréwno Elektroniczne systemy dozowania gazéw do maszyn pakujacych
do poboréw ciggtych jaki i zréznicowanych. oraz komér z gazami ostonowymi (MAP) np. w procesach dojrzewa-
nia owocow. Regulacja ilosci dozowanych gazéw zalezna od kon-
FUNKCJE = ZALETY UZYTKOWE centracji O,.
«  Plynna zmiana nastaw stezenia
=» Zawsze optymalny sktad mieszanki FUNKCJE = ZALETY UZYTKOWE
+ Dla dwdch gazéw przy pomocy zaworu proporcjonalnego - Zintegrowany analizator O,
ze skalg procentowg Przy trzech gazach przy pomocy =» Bezpieczenstwo dzieki ciggtej kontroli stezenia O,
pojedynczych zaworédw mieszajacych ze skalg procentowa - Elektroniczny system kontroli przeptywu gazu przez sensor
=» Prosta nastawa stezenia bez skomplikowanych przeliczen pomiarowy
« Wydajnosc¢ od 0 do maksymalnej wartosci =» Optymalne bezpieczenstwo procesu pakowania dzieki
=>» Uniwersalne zastosowanie dla matych i duzych poboréw monitoringowi funkcjonowania
+  Zintegrowany system kompenscacji ci$nien +  Kontrola progéw alarmowych z alarmami (przekazniki)
=» Zabezpieczenie przed spadkami cisnier gazéw zasilajgcych =» Natychmiastowa reakcja zapobiega produkcji brakow
«  Bryzgoszczelna obudowa ze stali nierdzewnej (zatrzymanie maszyny pakujacej)
=» Latwa pielegnacja i perfekcyjna higiena «  Zintegrowany system redukgji ci$nienia
=» Zabezpieczenie przed spadkami cisnierr gazow zasilajacych
OPCIJE «  Bryzgoszczelna obudowa ze stali nierdzewnej
« Monitoring cisnien wlotowych =» Latwa pielegnacja i perfekcyjna higiena
+  Zintegrowany system analityczny +  Zlacze transmisyjne do przesytania raportéw procesowych oraz
+  Zabudowa mieszalnikéw na zbiornikach buforowych zdalnych nastaw
+ Do gazéw palnych jako wersja EX z oddzielna szafg sterujaca => Dostosowana do potrzeb klienta dokumentacja kontrolna

«  Mozliwos¢ zdalnego sterowania
OPCJE
+  Oprogramowanie OBCC do archiwizowania wynikdw pomiarowych
«  Oddzielna drukarka do drukowania wynikéw pomiarowych
- Statyw do wykonywania pomiaréw stezenia gazéw w poduszce
gazowej w butelkach lub puszkach z napojami
« Wersja wysokocisnieniowa

Wykonanie urzadzenia moze ré6znic sie od przedstawionego opisu



PRZEGLAD URZADZEN

ANALIZATORY GAZOW

Analizatory gazéw sa niezbedne do kontroli jakosci

w procesie MAP. Kontrola moze odbywac albo jako

ciggta analiza bezposrednio podczas procesu pako-

wania lub w potaczeniu z procesem pakowania na

zasadzie préb losowych. W analizie ciaggtej modut ana-

lizy gazéw jest zintegrowany w systemie mieszania

gazoéw. Analizator gazéw na biezgco monitoruje pra-

widtowy sktad mieszaniny gazéw. Analiza na zasadzie

prob losowych jest przeprowadzana jako forma kont-

roli jakosci niemal we wszystkich przedsiebiorstwach,

wykorzystujacych pakowanie w atmosferach zmody- OXYPAD® -0,/CO,

fikowanych. Za pomoca igty pobierana jest probka

z opakowania. Wysokiej jakosci analizatory gazéw

firmy WITT wykorzystuja nowoczesne czujniki. S one ZASTOSOWANIE

niezwykle precyzyjne i szybkie oraz wystarczy im nie- Zasilany bateryjnie analizator gazéw do kontroli jakosci opakowan

wielka ilo$¢ gazu. Dzieki temu nadaja sie réwniez do ze zmodyfikowang atmosfera, moze by¢ uzywany jako urzadzenie

opakowan z bardzo mata przestrzenia gazowa, a wiec stotowe lub mobilne. Prawdziwe rozwigzanie 2 w 1 do szybkich i

niewielkg ilosciag gazu ochronnego w opakowaniu. doktadnych wyrywkowych kontroli prébek w laboratorium lub bez-

Wszystkie dane pomiarowe s3 zapisywane i moga by¢ posrednio przy maszynie pakujacej.

archiwizowane w celu trwatej i kompletnej dokumen-

tacji kontroli jakosci. FUNKCJE = KORZYSCI

« Minimalne zapotrzebowanie na prébke gazu (< 6 ml)

=» Idealny réwniez do matych opakowan

«  Szybki pomiar poprzez naktucie igta

=> Wynik pomiaru w 6 sekund

+ Duzy 7-calowy ekran dotykowy z graficznym interfejsem
uzytkownika

=» Intuicyjna obstuga

+  Pomiar ci$nienia gazu

=» Sprawdzanie prawidtowego ci$nienia gazu w opakowaniu

+  Ergonomiczna, kompaktowa i lekka konstrukcja

=» Idealny réwniez do uzytku mobilnego

+  Komora na igte z klapka

=> Do czystego i bezpiecznego przechowywania igty

«  Ergonomiczny trzpien igty

=» Latwa i bezpieczna obstuga

«  Zintegrowana pamie¢ pomiaréw

=» zapisuje 5000 ostatnich pomiaréw

«  Zarzadzanie nazwami produktéw

=» Przypisanie zmierzonych wartosci do nazwy produktu,
uzytkownika i linii pakowania dla maksymalnie 5000 produktow

«  Kontrola przeptywu poprzez regulacje szybkosci pompowania

=» Ochrona przed nieprawidtowymi wynikami pomiaréw

+ Interfejs USB

=» Wygodne potaczenie z komputerem i tadowanie baterii

+  Wielojezyczny interfejs

OPCJE

«  Oprogramowanie OBCC do wygodnej i bezpiecznej obstugi
danych podstawowych, analizy danych pomiarowych i
zapewnienia jakosci

+ Inne wersje, opcje i akcesoria na zyczenie

Certyfikacja zgodnie z norma ISO 22000 o Systemach
Zarzadzania Bezpieczeistwem Zywnosci




OXYBABY® - 0,/CO,

ZASTOSOWANIE

Zasilane akumulatorami bateryjnymi obstugiwane jedna reka analiza-

tory do kontroli atmosfer ochron- nych (MAP) w opakowaniach z pro-

duktami spozywczymi. Idealne urzadzenia do szybkich i doktadnych
pomiarowych wyrywkowych znajdujgce zastosowanie bezpos-rednio
przy maszynie pakujacej, w magazynie lub laboratorium.

FUNKCJE = KORZYSCI

« Minimalna ilo$¢ gazu potrzebna do przeprowadzenia pomiaru

=>» Idealne urzadzenie do sprawdzania nawet najmniejszych
opakowan

«  Ergonomiczny, dopasowany do ksztattu dtoni ksztatt

=» Koncepcja obstugi jedna reka

+ Podswietlany wyswietlacz

=>» Czytelneizrozumiate komunikaty

«  Zintegrowany kaptur ochronny igty pomiarowej

=» W celu ochrony personelu obstugujacego

+  Zintegrowana pamie¢ wewnetrzna wynikéw pomiarowych

=» Zapis ostatnich 100 pomiaréw

+  Zarzadzania produktami

=>» Praktyczne przyporzadkowania wynikdw pomiarowych

+  Oprogramowanie do archiwizacji wynikéw pomiarowych

=» Zapewnia bezpieczne przechowywanie wynikéw

«  Wielojezyczne menu

= D, UK, F,I,NL, S, FIN, E, PL, RUS, JP, H, TR

OPCJE

+  Oprogramowanie OBCC

«  Oddzielna drukarka do drukowania wynikéw pomiarowych

- Statyw do wykonywania pomiaréw stezenia gazow w poduszce
gazowej w butelkach lub puszkach z napojami

«  Wersja wysokocisnieniowa

OBCC - OPROGRAMOWANIE

ZASTOSOWANIE

Oprogramowanie do dokumentowania wynikdw pomiardw, opraco-
wane specjalnie dla analizatoréw gazéw firmy WITT. Oprogramowanie
OBCC upraszcza ztozone zadanie analizy danych i zarzadzania danymi
podstawowymi w firmie.

FUNKCJE = KORZYSCI

« Nowoczesny, przejrzysty interfejs uzytkownika

=» Optymalna informacja i tatwosc¢ uzytkowania

+  Proste tworzenie i zarzadzanie danymi podstawowymi

=» Doskonata dokumentacja

+ Rejestrowanie i przechowywanie danych pomiarowych ze
znacznikami daty i godziny

=» Szybki przeglad dzieki graficznemu wyswietlaniu wartosci
pomiarowych

+ Narzedzie do analizy danych z opcjami filtrowania

=> Wglad w dane

+  Opcja eksportu CSV i tworzenie raportéw PDF jednym kliknieciem

=» Kompletna dokumentacja cyfrowa i bezpieczne przechowywanie
danych pomiarowych

+  Wielojezyczne menu nawigacyjne

=> GB, D, FR, IT, ES, PT, PL, RUS, FIN, SE, TR, RO, HU

= oOmcc
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Wykonanie urzadzenia moze r6znic sie od przedstawionego opisu



PRZEGLAD URZADZEN

PA - 0,/CO,

ZASTOSOWANIE

Analizator kompaktowy do kontroli stezenia atmosfer ochronnych
w opakowaniach z zywnoscig (MAP). Przewidziany do pomiaréw
ciggtych i wyrywkowych bezposrednio przy maszynach pakujacych,
magazynach lub laboratoriach.

FUNKCJE = KORZYSCI

+ Minimalna ilo$¢ gazu potrzebna do przeprowadzenia badania
=>» Idealne urzadzenie do sprawdzania nawet najmniejszych
opakowan

+  Kontrola progéw alarmowych z alarmami (przekazniki)
=» Natychmiastowa reakcja zapobiega produkcji brakéw
(zatrzymanie maszyny pakujacej)

+  Podswietlany wyswietlacza z komunikatami
=» Czytelne i zrozumiate komunikaty

+  Mozliwosc¢ zastosowania cewki cyrkonowej do pomiaru
zawartosci reszty tlenowej
=» Szybkie i bardzo doktadne pomiary

«  Zintegrowana pamie¢ wewnetrzna wynikéw pomiarowych
=» Zapis ostatnich 100 pomiaréw

«  Zarzadzanie produktami
=» Praktyczne przyporzadkowania wynikéw pomiarowych

«  Oprogramowanie do archiwizacji wynikéw pomiarowych
=» Zapewnia bezpieczne przechowywanie wynikéw

+  Wielojezyczne menu
=> D, UK, F, I, NL, S, FIN, E, PL, RUS, JP, H, TR

OPCJE

«  Wyswietlacz w pozycji pionowej lub pochytej

«  Oprogramowanie OBCC

«  Zintegrowana drukarka do drukowania wynikéw pomiarowych
« Oddzielna drukarka do drukowania wynikéw pomiarowych

«  Zestaw koncéwek transmisyjnych

Certyfikacja zgodnie z norma ISO 22000 o Systemach
Zarzadzania Bezpieczenstwem Zywnosci

=

reddot design award
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MAPY 4.0 - 0,/CO,

ZASTOSOWANIE

Luksusowy wielofunkcyjny analizator do kontroli stezenia atmosfer
ochronnych w opakowaniach z zywnoscig (MAP). Przewidziany do po-
miaréw ciggtych i wyrywkowych bezposrednio przy maszynach paku-
jacych, magazynach lub laboratoriach.

FUNKCJE = KORZYSCI
Zawiera wszystkie funkcje analizatora PA oraz dodatkowo:

Duzy, przejrzysty ekran dotykowy

=» Optymalny zakres informacji i tatwa obstuga

System administracji uzytkownikéw

=» Personalizacja pomiarow

Zapis ostatnich 6.000 pomiaréw

=» Duza ilo$¢ dokonywania pomiaréw

Obudowa ze stali nierdzewnej

=» Latwa pielegnacja i perfekcyjna higiena

Automatyczny start pomiaru wyrywkowego

=» Wydajnosc¢ i komfort

Transfer danych poprzez port USB lub Ethernet

=» Dostosowana do potrzeb klienta dokumentacja kontrolna
Czytnik kodow kreskowych

=» Uniemozliwienie popetniania btedéw oraz wydajnos¢
Cewka elektrochemiczna, cyrkonowa lub paramagnetyczna
do pomiaru stezenia O,

=» Mozliwos¢ dobrania najlepszej doktadnosci pomiarowej

OPCJE

Oprogramowanie WITT LOGGER do archiwizowania wynikow
pomiarowych

Zintegrowana drukarka do drukowania wynikéw pomiarowych
Oddzielna drukarka do drukowania wynikéw pomiarowych
Modut W-LAN

Czytnik kodow kreskowych

W petni zautomatyzowany system kalibracji

Wersja wysokocisnieniowa



MAPY VAC - 0, lub 0,/CO,

ZASTOSOWANIE

Whbudowany analizator gazu do monitorowania atmosfery ochronnej
w maszynach do termoformowania i pakowania tacek. Do ciggtego
monitorowania mieszaniny gazéw O, lub O,/CO,.

FUNKCJE =< KORZYSCI

- Duzy, wyrazny ekran dotykowy

=» optymalne informacje i fatwos¢ obstugi

« Wysoka niezawodnos¢ procesu

=» Dtugoterminowe, stabilne wyniki pomiaréw

« Zarzadzanie nawet 250 produktami

=» Indywidualna alokacja wynikdéw pomiardw i wartosci granicznych

« Transfer danych przez pamie¢ USB

=» Dokumentacja jakosci zorientowana na klienta

«  Pomiary w kazdym cyklu maszyny

=>» Szybki, precyzyjny pomiar

- Monitorowanie wartosci granicznych z alarmem

=> Natychmiastowa interwencja pozwala unikna¢ odrzutéw
(i zatrzymania maszyny)

+  Nieniszczacy pomiar stezenia O, lub 0,/CO, przed zgrzewaniem

=» Niskie koszty pracy i odpadéw w poréwnaniu z wyrywkowa
analiza probek

«  Odporna na zachlapanie, wytrzymata obudowa ze stali nierdzewnej

=» Latwa konserwacja i doskonata higiena

OPCIJE

« W petni automatyczna kalibracja

«  Oddzielna drukarka biurkowa

«  Wersja Black Box bez przycisku uzytkownika, specjalnie do
automatycznego sterowania maszyna

—

WITT

-
|

MAPY LE - 0, lub 0,/CO,

ZASTOSOWANIE

Analizator gazu Inline do ciaggtego monitorowania stezenia gazu w
szerokim zakresie zastosowan technicznych, a takze do wyrywkowej
analizy probek opakowan typu flowpack za pomoca igty ssacej.

FUNKCJE =< KORZYSCI

+  Minimalne zapotrzebowanie na prébke gazu

=» Idealny do bardzo matych opakowan

«  Duzy, czytelny ekran dotykowy

=» Optymalna informacja i tatwa obstuga

+  Kompensacja cisnienia

=» Diugoterminowe stabilne wyniki pomiaréw

« Transfer danych przez pamie¢ USB

=» Dokumentacja jakosci zorientowana na klienta

«  Monitorowanie wartosci granicznych z alarmem

=>» Natychmiastowa reakcja pozwala unikng¢ odrzutow
(i zatrzymania maszyny)

«  Odporna na zachlapanie, wytrzymata obudowa ze stali nierdzewnej

=» Latwa konserwacja i doskonata higiena

OPTIONS

« W petni automatyczna kalibracja

« Oddzielna drukarka biurkowa

«  Specjalna wersja dla wyzszych cisnien wlotowych

-+ Igta ssaca do analizy probek liniowych

« Ogrzewanie i termostat dla chemicznych cel pomiarowych

Wykonanie urzadzenia moze r6znic sie od przedstawionego opisu



PRZEGLAD URZADZEN > SPRAWDZANIE SZCZELNOSCI

SPRAWDZANIE SZCZELNOSCI

Zalety atmosfer modyfikowanych sa widoczne dopi-
ero wéwczas, gdy gaz ochronny pozostaje trwale w
opakowaniu, dzieki czemu opakowanie jest catkowicie
szczelne. Sprzedawcom i konsumentom warto dac
gwarancje swiezosci i sprawi¢, by badanie szczelnosci
opakowan byto Panstwa przewaga konkurencyjna.
Sprawdzajac w prosty i niezawodny sposéb szczelnos¢
opakowan, unikna Panstwo niepotrzebnych zwrotéw,
grozacej utraty wizerunku, konsekwencji prawnych
oraz w najgorszym wypadku utraty klienta. WITT
oferuje do kontroli szczelnosci opakowan zywnosci
certyfikowane systemy jakosci dla wszystkich rodza-
jow opakowan - z atmosferg ochronng (MAP) lub tez

z préznia. W celu optymalizacji zapewniania jakosci
moga Panstwo wybrac systemy do kontroli na zasa-
dzie préb losowych lub inline — na bazie CO2 lub z
testem babelkowym. Systemy WITT do kontroli szcz-
elnosci opakowan niezawodnie wykrywaja rowniez
najdrobniejsze nieszczelnosci i przekonuja najprostsza
obstuga. Oczywiscie wszystkie testy mozna zapisa¢ w
formie cyfrowej i w ten sposéb udokumentowac klien-
tom sprawdzone bezpieczenstwo.

Certyfikacja zgodnie z norma ISO 22000 o Systemach
Zarzadzania Bezpieczeristwem Zywnosci

LEAK-MASTER® PRO

ZASTOSOWANIE

System do testowania szczelnosci duzych opakowan lub kartonéw w
oparciu o CO,. LEAK-MASTER® PRO umozliwia nieniszczace wykrywa-
nie nawet najmniejszych nieszczelnosci za pomocg bardzo czutego,
ultraszybkiego czujnika CO,.

FUNKCJE = KORZYSCI

«  Zminimalizowany czas reakdji i szybka zmiana produktu

=» Optymalna jako$¢ i wydajnos¢ produkgji

- Wprowadzanie danych i parametrow procesu za pomoca
zintegrowanej klawiatury lub komputera PC

=» Niezwykle prosta obstuga

« Transmisja danych przez Ethernet

=» Dokumentacja jakosci zorientowana na klienta

« Pomiar nieniszczacy

=» Produkt pozostaje nieuszkodzony i suchy do dalszego wykorzystania

«  Rézne rozmiary komor

=» Dla elastycznych i stabilnych opakowan

« Nieniszczacy pomiar CO, lub stezenia

=>» Niskie koszty pracy i odpadéw w poréwnaniu z wyrywkowg
analizg prébek

«  Prosta, intuicyjna obstuga

=» Nie wymaga specjalistycznego przeszkolonego personelu

« Odporna na zachlapanie, wytrzymata obudowa ze stali nierdzewnej

=» lLatwa konserwacja i doskonata higiena

OPCIJE

«  Czytnik kodéw kreskowych do szybkiego i tatwego wyboru
uzytkownika i produktu, bryzgoszczelny

«  Bezprzewodowa transmisja danych przez WLAN (WIFI)




LEAK-MASTER® EASY ROZMIARY KOMOR

MODEL  |Wielkos¢ wewnetrzna |wymiary catkowite Waga
komoryok.wok.w |komory ok.w ok.w| ok.w kg
[mm] (WxSzxG) [mm] (WxSzxG)
EASY 0,5 115 x 305 x 195 485 x 440 x 300 15,5
EASY 1 165 % 305 % 195 535 X 440 x 300 17
EASY 1,5 145 x 505 x 310 520 x 650 % 420 31,5
EASY 2 205 x 505 x 310 580 % 650 x 420 35
EASY 3 275 x 525 x 360 660 x 705 x 485 55
EASY 4 320 x 625 x 500 900 X 840 x 630 108
EASY 5 340 x 760 x 500 920 % 970 x 630 120

JEDNOSTKA STERUJACA PLUS

ZASTOSOWANIE

Przenosna jednostka sterujaca do wykrywacza nieszczel-
nosci LEAK-MASTER® EASY. W potgczeniu zLEAKMASTER®
EASY umozliwia nieniszczace wykrywanie nawet naj-
mniejszych nieszczelnosci bez kosztownego stosowania
helu jako gazu sladowego. Rdzne wstepnie ustawione
programy pomiarowe, symulacja wysokosci i szybka,
ciggta praca niezaleznie od tego, kto go uzywa, to podsta-
wowe cechy tego urzadzenia:

FUNKCJE = KORZYSCI

«  Duzy, wyrazny ekran dotykowy

=» Optymalny dostep do informacji i tatwos¢ obstugi

«  Minimalny czas reakgdji i szybka zmiana produktu

=» Optymalna jakos¢ i wydajnos¢ produkgji

- Ciagte monitorowanie regulowanych wartosci
granicznych

=» Precyzyjny monitoring

+ Indywidualnie konfigurowalne kody btedow

=» Lokalizacja i identyfikacja wycieku

+  Wprowadzanie danych i parametréw procesu za
pomoca zintegrowanej klawiatury lub komputera PC

=» Niezwykle prosta obstuga

«  Bezproblemowy dostep do danych uzytkownika i
produktu oraz rejestréw btedéw

=» Doskonata dokumentacja

« Transmisja danych przez Ethernet (oparte na
przegladarce oprogramowanie EASY PLUS control)
lub przez pamie¢ USB

=» Dokumentacja jakosci zorientowana na klienta

«  Zarzadzanie nazwa produktu i uzytkownikiem

=» Personalizacja pomiaréw i indywidualne przypisywa-
nie wynikéw pomiaréw

- Odporna na zachlapanie, wytrzymata obudowa ze
stali nierdzewnej

=» Latwa konserwacja i doskonata higiena

OPCJE

«  Czytnik kodéw kreskowych do szybkiego i tatwego
wyboru uzytkownika i produktu, odporny na
zachlapanie.

Wykonanie urzadzenia moze rézni¢ sie od przedstawionego opisu




PRZEGLAD URZADZEN > SPRAWDZANIE SZCZELNOSCI

LEAK-MASTER® PRO 2

ZASTOSOWANIE OPCIJE

Urzadzenie do badania szczelnosci opakowan, w kt rych znajdujg sie «  Elektryczna pompa prézniowa

produkty zapakowane w atmosferze ochronnej zawierajacej CO,. «  Oprogramowanie dokumentacyjne GAS CONTROL CENTER
LEAK-MASTER PRO 2 oferuje nieniszczace badanie najmniejszych «  Czytnik kod w kreskowych IP 65

wyciekow przy bardzo dobrym stosunku wydajnosci do ceny.
LEAK-MASTER EASY® PRO 2 ROZMIARY KOMOR
FUNKCJE = ZALETY

- Badania nieniszczace z bardzo czutym i ultraszybkim czujnikiem CO, MODEL Wielkos¢ Rozmiarszafy/ | Waga Zasilanie
=» Produkty pozostaja nieuszkodzone i suche do dalszej obrébki komory obudowy ok.w
=> Wykrywa nawet najmniejsze nieszczelnosci od 10 um ok.w [mm] ok. w[mm] [kgl
(w zaleznosci od produktu i warunkéw testowych) (WxSzxG) (WxSzxG)
+  Wizualne wskazanie wynik w testu (o$wietlenie LED) 100-230V
=>» Intuicyjna, szybka obstuga LM 2.1 42 %310 %200 |335%370%515 20,0 50-60 Hz
+  Pokrywka ze sprezyna gazowa 50w
=» Szybka itatwa zmiana produktu 100-230V
« Duzy i przejrzysty ekran dotykowy LM22 |174x310 %200 |470 %370 %515 23,5 50-60 Hz
=» Optymalne informacje i fatwa obstuga, bez specjalnych umiejetnosci 50 W
«  Kompaktowa obudowa / obudowa ze stali nierdzewnej i szkfa 100-230V
akrylowego LM2.3 |100 %460 x 305 470 % 560 % 640 35,0 50-60 Hz
=>» Higieniczne, wytrzymate i zajmujgce mato miejsca 50w
=» Podwadjne bezpieczenstwo dzieki jednoczesnej kontroli wizualnej 100-230V
+  Rozne rozmiary komor LM 2.4 |100 %380 x 380|470 x 480 x 715 35,0 50-60 Hz
=» 2 modele dla pojedynczych opakowan i matych pudetek 50 W
=> W przypadku wiekszych opakowan, kartonéw lub pudetek E2:

LEAK-MASTER®PRO

«  Przechowywanie danych dla ponad 6000 pomiaréw

=» Przystosowany do duzej ilosci pomiaréw

« Transmisja danych przez Ethernet

=> Dokumentacja jakosciowa zorientowana na klienta, zintegrowana
z siecig firmowa

«  Osobny program na PC

=» Do dokumentacji wynikow testow

Certyfikacja zgodnie z norma ISO 22000 o Systemach
Zarzadzania Bezpieczehstwem Zywnosci



LEAK-MASTER® PRO

ZASTOSOWANIE

System do testowania szczelnosci duzych opakowan lub kartonéw w
oparciu 0 CO,. LEAK-MASTER® PRO umozliwia nieniszczace wykrywanie
nawet najmniejszych nieszczelnosci za pomoca bardzo czutego,
ultraszybkiego czujnika CO,.

FUNKCJE = ZALETY UZYTKOWE

«  Zminimalizowany czas reakgji i szybka zmiana produktu

=» Optymalna jakosc¢ i wydajnos¢ produkgji

- Wprowadzanie danych i parametréw procesu za pomocg
zintegrowanej klawiatury lub komputera PC

=» Niezwykle prosta obstuga

+ Transmisja danych przez Ethernet

=» Dokumentacja jakosci zorientowana na klienta

+ Pomiar nieniszczacy

=» Produkt pozostaje nieuszkodzony i suchy do dalszego
wykorzystania

« Rozne rozmiary komér

=» Dla elastycznych i stabilnych opakowan

- Nieniszczacy pomiar CO, lub stezenia

=>» Niskie koszty pracy i odpadéw w poréwnaniu z wyrywkowa
analiza prébek

«  Prosta, intuicyjna obstuga

=> Nie wymaga specjalistycznego przeszkolonego personelu

« Odporna na zachlapanie, wytrzymata obudowa ze stali
nierdzewnej

=» tatwa konserwacja i doskonata higiena

OPCIJE

«  Czytnik kodéw kreskowych do szybkiego i tatwego wyboru
uzytkownika i produktu, bryzgoszczelny

+  Bezprzewodowa transmisja danych przez WLAN (WIFI)
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LEAK-MASTER® MAPMAX

ZASTOSOWANIE

System Inline do przeprowadzania 100 % kontroli szczelnosci
opakowan wykorzystujacy CO, jako gazu markujacego wykry-
wajacy nawet najmniejsze nieszczelnosci nie niszczac opakowan

bez koniecznosci stosowania kosztownego helu jako gazu
markujacego — monto-wany bezposrednio w ciggu technologicznym
za maszyna pakujaca

FUNKCJE = ZALETY UZYTKOWE

wiera wszystkie funkcje detektora LEAK-MASTER®

oraz dodatkowo:

« W petni zautomatyzowany system kontrolny

=» Bezpieczenstwo dzieki wyeliminowaniu btedéw w obstudze
«  Zréznicowana wielko$¢ komor kontrolnych

=» Mozliwosc¢ kontroli opakowan jednostkowych i zbiorczych
«  Duza wydajnosc robocza (do 15 taktéw na minute)

=» Duza wydajnos¢ lini pakujacej

+ 100 % kontrola procesu pakowania

=» Automatyczna separacja opakowan nieszczelnych

OPCIJE

«  Zréznicowana wielko$¢ komor kontrolnych

«  Separator brakéw (Pusher)

«  Oprogramowanie LEAK-MASTER® Control Center
+  Czytnik kodoéw kreskowych

«  Czytnik kodéw kreskowych IP 65

Wykonanie urzadzenia moze rézni¢ sie od przedstawionego opisu



PRZEGLAD URZADZEN > MONITORING STEZENIA GAZOW W POMIESZCZENIACH

ODUKCYJNYCH

MONITORING STEZENIA GAZOW W
POMIESZCZENIACH PRODUKCYJNYCH

Za pomocg gazowych systeméw ostrzegawczych
firmy WITT moga Paristwo chroni¢ swoich pracow-
nikéw i sprawi¢, aby np. wykorzystywanie dwutlenku
wegla byto bezpieczniejsze. Wprawdzie gaz ten nie
jest trujacy, jednak niepostrzezenie gromadzi sie w
zamknietych pomieszczeniach i wypycha z powietrza
tlen. Dwutlenek wegla, ktérego stezenie w powietrzu
otoczenia przekracza 0,3 %, moze stanowic¢ zagroze-
nie dla zdrowia. Maksymalne dopuszczalne stezenie
MAK w miejscu pracy wynosi 0,5 %. Przy 5 % moga
wystapic bole i zawroty gtowy, natomiast przy 8 %

i powyzej dochodzi do utraty przytomnosci lub nawet
do Smierci. Gazowe urzadzenie ostrzegawcze stale
kontroluje stezenie w powietrzu otoczenia i w przy-
padku przekroczenia indywidualnie zdefiniowanych
wartosci granicznych wyzwala alarm dzwiekowy i
wizualny. Urzadzenie jest po prostu skuteczne. W pr-
zypadku owocéw i warzyw kontrolowane atmosfery
sg stosowane nie tylko w zakresie pakowania, lecz
przyktadowo réwniez do sterowania dojrzewania w
specjalnych komorach przy pomocy etylenu. Analiza-
tory gazowe pozwalaja tu na biezgco monitorowac
prawidtowg atmosfere w pomieszczeniu.

Certyfikacja zgodnie z norma ISO 22000 o Systemach
Zarzadzania Bezpieczeristwem Zywnosci

DETEKTOR GAZOW RLA

ZASTOSOWANIE
Detekcja stezenia tlenu (O,) lub dwutlenku wegla (CO,)
w pomieszczeniach produkcyjnych.

FUNKCJE < ZALETY UZYTKOWE

Trzy dowolnie definiowane progi alarmowe

Mozliwos¢ indywidualnego okreslenia progéw alarmowych
Wyswietlacz trzycyfrowy

Ciagta, wizualna kontrola

Zaciski do podtaczenia urzadzen sygnalizacyjnych na $cianie
frontowej detektora

tatwy dostep do zamontowania urzadzen sygnalizacyjnych
Permanentny monitoring funkcjonowania

Wysoki stopien bezpieczenstwa

Czujnik gazu i centralka sterujaca jako oddzielne jednostki
Elastycznos$¢ przy montazu dla najwyzszego stopnia bezpieczenstwa
Dostepny w wersji czterokanatowej

Mozliwo$¢ kontrolowania wigkszych obszaréw

Do 16 kanatow

OPCIJE

Lampa i buczek sygnalizacyjny
Adapter z przeptywomierzem do przeprowadzania kalibracji
Mozliwo$¢ zainstalowania czujnika innego gazu



WITT - NUMER 1 W MAP.

WITT-Gasetechnik wytwarza produkty dla przemystu gazowego, spetniajace najwyzsze wymagania
jakosciowe oraz jest specjalista w dziedzinie pakowania w atmosferze ochronnej (Modified
Atmosphere Packaging = MAP). Juz w 1977 r. firma WITT wprowadzita na rynek pierwszy mies-
zalnik gazéw do pakowarek prézniowych. Jako lider na rynku swiatowym WITT oferuje obecnie
mieszalniki, dozowniki i analizatory gazow do kazdego typu maszyny w przemysle spozywczym
oraz urzadzenia do badania szczelnosci opakowan i systemy do monitorowania stezenia gazéw
w pomieszczeniach.

Produkty WITT sg produkowane wytacznie w Niemczech. Za sprawa firm zaleznych i partneréw
dystrybucyjnych sredniej wielkosci przedsiebiorstwo rodzinne zatrudniajgce ok. 200 pracow-
nikéw jest obecne na wszystkich kontynentach. Nowoczesna produkcja o silnym zintegrowaniu
pionowym jest warunkiem koniecznym do wytwarzania wysokogatunkowych i trwatych pro-
duktow, spetniajacych najwyzsze standardy. Kompleksowy system zarzadzania jakoscig gwaran-
tuje niezmienny poziom bezpieczenstwa i jakosci dla wszystkich produktéw wytworzonych w
zaktadzie WITT. Jako producent WITT posiada certyfikacje miedzy innymi zgodnie z DIN EN ISO
22000 dla bezpieczenstwa zywnosci.

Zachecamy Panstwa do zaufania niemieckiej jakosci oraz partnerom na catym swiecie. Jednym
stowem - firmie WITT.

SPELNIAMY POTRZEBY KLIENTA -
TWOJE DOPASOWANE ROZWIAZANIA MAP

Nie znalazte$ odpowiedniego produktu w naszej szerokiej gamie produktowej?
Nie ma problemu: stworzymy produkt wedtug Twojego zadania. Krok po

kroku zaproponujemy Ci specjalne rozwigzanie - idealnie dopasowane do
Twoich potrzeb. Porozmawiaj z nami o Twoich wymaganiach!

Tel. +48 (0)7135 22856
witt@wittgas.com




NASZA OFERTA

TECHNIKA ZASTOSOWAN
GAZOWYCH

Mieszalniki gazéw

Dozowniki gazéw

Analizatory gazéw

Systemy detekgji nieszczelnosci
Cisnieniowe zbiorniki wyréwnawcze
Urzadzenia specjalne

TECHNIKA ZABEZPIECZEN
GAZOWYCH

Bezpieczniki gazowe

Gazowe zawory zwrotne
Szybkoztacza gazowe
Zawory bezpieczenstwa
Armatura ze stali nierdzewnej
Filtry gazowe

Reduktory cisnienia

Punkty poboru gazu

Systemy zasilania lanc tlenowych
Zawory kulowe
Automatyczne zwijacze wezy
Urzadzenia kontrolne
Oprzyrzadowanie

Urzadzenia specjalne

W przypadku zainteresowania
udzielimy informacji o naszych
partnerach z Panstwa regionu

www.wittgas.com

/ TECHNOLOGY FOR GASES /

WITT-Gasetechnik GmbH & Co KG
Salinger Feld 4-8

58454 Witten

Deutschland

Tel. +49 (0)2302 8901-0
www.wittgas.com

witt@wittgas.com

GUSTUS & PARTNER GmbH
Installation - Service - Wartung
Alt Salbke 6-10, Geb. 59

39122 Magdeburg
Deutschland

Tel. +49 (0)391 4015246
gustus@wittgas.com

WITT Tecnologia de Gas, S.L.
C/Simén Cabarga N° 2a - Bajo
39005 Santander

Espana

Tel. +34 942 835142
witt-espana@wittgas.com

WITT FRANCE S.A.R.L.
131 Voie de Compiégne
91390 Morsang sur Orge
France

Tel. +33(0)160 151779
witt-france@wittgas.com

WITT Gas Techniques Ltd.

Unit 7 Burtonwood Industrial Estate
Phipps Lane, Burtonwood
Warrington, Cheshire

WAS5 4HX

Great Britain

Tel. +44 (0)1925 234466
witt-uk@wittgas.com

WITT GAS INDIA PVT.LTD.
855/N, Upen Banerjee Road
Kolkata 700060

West Bengal

India

Tel. +91 9831319810
witt-india@wittgas.com

WITT ITALIA Srl.

Via Papa Giovanni XXIII, 18
24030 Solza (BG)

Italia

Tel. +39 035 4933273
witt-italia@wittgas.com

WITT POLSKA Sp.zo.o.
Ul. Bulwar Dedala 16a
54-130 Wroctaw

Poland

Tel. +48 71-352 28 56
witt-polska@wittgas.com

WITT Gas Controls LP

1055 Windward Ridge Parkway
Suite 170

Alpharetta, Georgia 30005

USA

Tel. +1 770 664 4447
witt-usa@wittgas.com
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